


Taiga - er navnet pa jordens storste sammenhengende skogsomrade som strekker seg
fra Pasvikdalen i vest til Beringstedet i gst.

Pasvik Taiga har spesialisert seg pa matretter som bygger pa tradisjonene i Pasvikdalen,
og har fatt internasjonal oppmerksomhet og presseomtaler for sitt helt spesielle og
saregne produkt. Vi vil ved hjelp av var villmarksmeny prove a formidle noe av var
fantastiske natur og fauna til vare gjester. En meny som far matelskere fra hele Europa

til & smatte. Ravarene er handplukket fra lokale jegere og tilberedes med kjeelighet og
aroma.

Som et gammelt og @rverdig vertshus kan Pasvik Taiga by sine gjester pa alt fra
utstillinger av brukskunst, til en dremmenatt pa det russiske rommet sammen med
fru Muuhinen - det gamle husspokelset.

g‘r/ﬁ Taiga - the largest unbroken woodland zone in the world, stretching from the
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=2 Pasvik valley in the west to the Bering strait in the east.

Pasvik Taiga specialises in food dishes based on culinary traditions in the Pasvik valley and has
received international attention and media coverage for its special and distinctive offerings. It is our
desire to transmit some of our fantastic flora and the fauna to our guests through our wilderness menu,
a menu applauded by food lovers from throughout Europe. Our raw materials are hand-picked from
local hunters and are prepared with love.

As an old and honourable inn Pasvik Taiga can offer its guests everything from displays of hand-craf
ted articles to a dream night in the "Russian room" - haunted for years by Mrs Muuhinen, our friendly
resident ghost.

Die Taiga ist das grofSte zusammenhdngende Waldgebiet der Erde, das sich vom
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Pasvikial im Westen bis zur BeringstrafSe im Osten erstrecki.

Pasvik Taiga hat sich auf traditionelle Gerichte aus dem Pasviktal spezialisiert und ist mit diesem ein-
zigartigen Angebol durch internationale Presseberichte auch iiber die Landesgrenzen hinaus bekannt
geworden. Mit unserem Wildnis-Menii mochten wir unseren Gdsten einen Eindruck von der einmaligen
Natur und der Tierwelt unserer Gegend vermitteln — ein Menii, das Feinschmeckern in ganz Europa das
Wasser im Munde zusammenlaufen it Unsere Rohstoffe werden von értlichen Jagern beschafft und
mit Liebe und Geschmack zubereitel.

Als altes, ehrwiirdiges Wirtshaus hat Pasvik Taiga seinen Gasten auSer Speis und Trank einiges mehr
zu bieten - So z.B. neben Ausstellungen von Kunsthandwerk auch eine traumhafte Nacht in unserem
russischen Zimmer mit Frau Muuhinen, dem Gespenst des Hauses.
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SKOGSARBEIDERENS HEMMELIGHET Rypebryst, Waldorfsalat, sticks,
broccoli, hvit paere, portv. gl. sopp og hvite poteter.

LUMBERJACK'S SECRET: DES WALDARBEITERS GEHEIMNIS;
Breast of grouse, Waldof salad, Schneehuhnbrust, Waldorfsalat,
potato sticks, broccoli, white pear, Kartoffelstabchen, Broccoli, weille
mushrooms glazed with port wine Birne, in Portwein glasierte

and boiled potatoes. Champignons und Salzkartoffeln.
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JEGERENS SIDESPRANG Villandbryst, eple i radvin, konjakksvisker,
erter, ristede kantareller og hvite poteter.
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HUNTER'S DIVERSION; DES JAGERS SEITENSPRUNG;
Breast of wild duck, apples in red Wildentenbrust, Apfel in Rotwein,
wine sauce, prunes soaked in Cognacpflaumen, Erbsen, gerdstete

t cognac, peas, grilled chanterelles FPfifferlinge und Salzkartoffeln.

: and boiled potatoes.

[ JEGERENKENS FORLYSTELSE Fylt reinssdyrhjerte, gronnsaker, skogsopp

| og hvite poteter.

; HUNTING WIDOW'S ENTERTAIN- DER JAGERWITWE VERGNUGEN:
MENT:; Stuffed reindeer heart, Gefiilltes Rentierherz, Gemiise,
vegetables, forest mushrooms Waldpilze und Salzkartoffeln.
and boiled potatoes.

TUNDRA-EKSTASE Ma forhandsbestilles. Harefilét bakt inn i spekeskinke,
ristede sjampinjonger og butterdeig. Serveres med rosenkal, sitronmarinert
banan, appelsin og villrips.

TUNDRA ECSTASY; TUNDRA-EKSTASE;
_' Must be specially ordered in ad- (nur auf Vorbestellung) Hasenfilet mit
’ vance. Fillet of hare baked in cured  Rducherschinken und gerdsteten

ham, grilled mushrooms and puff Champignons in Bldtterteig gebacken,
pastry. Served with brussels sprouts  mit Rosenkohl und zitronenmarinierten
and bananas, oranges and wild Bananen, Apfelsinen und wilden
currants marinated in lemon juice. Johannisbeeren.

URSKOGENS KONGE Min. 2 personer, ma forhandsbestilles.
Tiurbryst, servert med Taigasalat, Hasselbach-poteter, rotgronnsaker,

skogsopp og blabaer.
-i KING OF THE PRIMEVAL FOREST; KONIG DER WILDNIS;
| (min. 2 person, must be specially (nur auf Vorbestellung, mind. 2
F ordered in advance) Breast of Personen) Auerhahnbrust mit
.' capercaillie, served with Taiga sa- Taigasalai, Hasselbach-Kartoffeln,
} lad, Hasselbach potatoes, forest Waldpilzen und
mushrooms and blueberries. Blaubeeren.

NORDISHAVETS GAVE Selgryte, bringebaerbrennevin, rotvekster og hvite
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| poteter.

! ARCTIC OCEAN GIFT; GESCHENK DES NORDPOLARMEERES;

| Seal casserole flavoured with Robbenpfanne mit Himbeergeist und
raspberry liguor and celery and Sellerie, dazu griine Bohnen und
served with boiled potatoes, Salzkartoffeln.













